Kasein O€

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Odl, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Frischen Zi egenkaese
1 Zwei g Frischen Rosnmarin

1 Zwei g Frischen Thym an

1 Sal bei bl att

4 Knobl auchzehen

2 Lor beer bl aetter

5 G uene Pepper oni

200 m  Cognac
200 m  Schwarze A iven
1 Ltr. divenoel

Anleitung:

Kaese i n streichhol zschacht el grosse Stuecke schneiden und | eicht mt
Sal z einreiben. Gem scht mt den geschaelten und hal bierten

Knobl auchzehen und all en Gewuerzen in ein das schichten,

zwi schendurch jede Lage mit Cognac betraeufeln. diven und Pepperoni
dazwi schenst ecken. Sovi el Cel auffuellen, dass die obere

Kaeseschi cht gut bedeckt ist.

Kuehl und dunkel aufbewahren. Der Kaese haelt sich ca vier Wochen.

Dazu z.B. Stangenwei ssbrot, gruener Salat und ei n Landwei n.



