Karotten - Marmelade

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Gemise
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Karotten; netto, gekocht
500 Granm Zucker
20 m Wi sky
1 Essl . Pini enkerne

Anleitung:

Di e Karotten schael en, grob schnei den und wei chkochen. Das

gar gekocht e Genuese abtropfen | assen und fein durch den Fl ei schwol f
drehen, oder durch ein Sieb passieren. Wasser nmit Zucker aufsetzen,
unt er staendi gem Ruehren auf kochen bis 115G adC. Dann die Karotten
dazugeben, verruehren und noch ei nmal aufkochen. Dann | eise

wei t erkoechel n | assen, bis die Marnel ade fertig ist. Gelierprobe!

Nehmen Sie den Topf vom Feuer, ruehren Sie den Wi sky und die

Pi ni enkerne dazu und fuellen Sie die Marnel ade in d aeser. Eine
herrliche Marnel ade zu ei nem kerni gen Fruehstueck mt Vol | kor nbr ot
und Eiern mt Speck.



