K arotten mit Gewtrzen und Eiern

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Karotte, Ei
Zutaten fur: 7 Portionen

8 Ei er; hartgekocht, gepellt
11/2 Essl . Senfkoerner
1 Essl. Schwarze Pfefferkoerner
2 Teel . Fenchel sanen
2 Estragonzwei ge; frisch
4 Basi | i kunewei ge; frisch
4 Knobl auchzehen
4 Lor beer bl aetter
2 Rot e Zwi ebel n
4 Kat ott en
1/ 2 Ltr. Wasser
15 G amm Salz

Anleitung:
Wasser mt Sal z auf kochen, abkuehlen. Karotten in 3-cm Stuecke
zerkl ei nern. Zwi ebeln in Ri nge schnei den.

Die Eier in ein grosses G as geben, Karotten, Zw ebeln, geschaelte
Knobl auchzehen und Kraeuter sow e Lorbeerblatt einschichten.

Sal zwasser druebergi essen und verschliessen. | mKuehl schrank 2 Tage
auf bewahren. Nach dem Ceffnen sofort verbrauchen.



