Ketchup - Rezepte 2

Kategorien:  Saucen, Kalt, Gemulse, Eingemachtes
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg 2w ebeln
1 Knobl auchknol | e
500 Gramm St audensel lerie
500 Gramm Mhren
2 kg Tomaten 4 Chilischoten (nach Geschnack)
Je 1 Tl Pfeffer- und Pi nent kor ner
1 Gewlir znel ke
1 Essl . Senf pul ver
1/ 4 Ltr. Winessig
500 Gramm Zucker

(vielleicht auch Zuckerrohr -Vollzucker nicht
Raffiniert, glaube
I ch)

Anleitung:

Zwi ebel n, Knobl auch, Sellerie und Mdhren wirfeln, Tomaten

kl ei nschneiden, mt den Chilischoten in einen Topf fiullen. Pfeffer
Pi ment und Nel ke hi nzuf iigen. Zugedeckt etwa ei nei nhal b Stunden
kochen. Durch die Gemisemihle [Anm: Flotte Lotte?] (oder Sieb)
passi eren, zurick in den Topf fidllen. Senfpulver, Essig und Zucker
dazugeben und auf mttlerer Hitze etwa ei ne hal be Stunde dicklich
[?] einkochen. Ketchup kochend heiss in &ser fullen und sofort
verschliessen. Es halt sich so wochenl ang. Das angebrochene 4 as
nmuss aber rasch aufgebraucht werden.



