Kleine Salz - Gurken

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Gemtse
Zutaten fur: 1 Rezept

Anleitung:
sm GQur ken Hol zgefaess o. Steintopf --beide brauchen einen -passenden
Deckel Weinblaetter DIl (Till) ;Salz

Man | egt die Kukumern zuerst 24 Stunden in Brunnenwasser, nimm sie
dann heraus, putzt sie mt einem Tuche sauber ab, und thut sie
hernach in ein Kkleines hoel zernes Gefaess mt Winblaettern und Till.
Her nach macht man ei ne Sauce von Sal zwasser, |aesst sie aufkochen

gi esst sie ueber die Kukunern und | aesst di ese ei ne Nacht stehen

Den andern Tag schuettet man di e Sauce ab, |aesst sie w eder kochen
gi esst sie wi eder darueber, und so verfaehrt man 3 bis 4 Tage nach

ei nander. Hi erauf w rd das Fass zugespundet, und so halten sich die
Kukunmern 2 bis 3 Jahre.



