Knoblauch - Eingelegter (Mit Peperoni)

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Knoblauch, Peperoni
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Knobl auch; geschaelt

1/2 Ltr. Wi ssweinessig

1/2 Ltr. Weisswein
1 grofR. Rote Peperoni
1 grof. Gruene Peper oni
1 Essl. Salz

75 G anm Zucker

1 Essl . Wi sse Pfefferkoerner
1 Essl. Rosmarin; (besser frisch)
1 Essl. Thym an; (besser ein

Fri scher Zwei g)
a i venoel

Anleitung:

Al l es auf kochen und 3 M nuten |eise koecheln [ assen. 24 Stunden
ruhen | assen. Nochmals 5 M nuten koecheln | assen und in

Mar el adengl aeser (Qui ck-Of gehen echt super) fuellen, 5-10 mm
A ivenoel bilden den Abschluss. So haltbar gemacht schneckt der
Knobi noch 6 Monate spaeter!

Direkt aus dem d as passt der Knobi als Vorspei se oder Appetithappen
wunder bar zu frischem Baquette, da darf die Knobi-Butter eigentlich
ni cht fehlen.



