Knoblauch - Gurken 1

Kategorien:  Eingemachtes, Gemtise
Zutaten fur: 1 Portionen

5 kg Sal at gurke(n)
100 Gramm Sal z
60 Gramm Meerrettich
40 Gramm  Senf kor ner
20 Gramm Pfefferkdrner
1 Stiel/e Dill, grol3
6 gr o3. Knobl auchzehe( n)
8 Lor beerbl atter
250 Gramm  Zwi ebel (n)
3/4 Ltr. Essig
2 Ltr. Wasser
450 Gramm Zucker, oder weni ger, nach Geschmack

Anleitung:

D e Gurken werden geschalt und in 1-1,5 cm di cke Schei ben
geschnitten. Knobl auch und Zw ebel n werden ebenfalls klein
geschnitten. Qurken, Zw ebeln, Knobl auch und Gewirze werden zu
gleichen Teilen in saubere d &ser verteilt. Essig und Wasser

zusanmen auf kochen und dann dber die Gurken in die d aser gielRen.
Verschli eBen und ei ne Nacht stehen | assen. Am anderen Tag bei 80° ca.
10 M nuten ei nkochen.

Zubereitungszeit: 1 Std.
Ruhezeit: 12 Std.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



