Knoblauch - Junger im Essigsud

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Knoblauch
Zutaten fur: 1 Rezept

300 G amm Knobl auchpfl anzen nit G uen
Ganz junge
1 Ltr. Kochendes Sal zwasser
4 grof3. Zwei ge Ei nmachdi |
4 Bohnenkr aut zwei ge
250 m Wi sswein
125 m Essig
1 Teel . Sal z
1 Teel . Zucker
125 m  divenoe

Anleitung:

Knobl auchpf | anzen abspuel en, die Wirzel n abschnei den, in kochendes
Sal zwasser geben, zum Kochen bringen, auf ein Sieb geben, mt kaltem
Wasser uebergi essen und abtropfen | assen

Dill und Bohnenkraut abspuel en, trockentupfen und mt dem Knobl auch
in ein gut gespueltes d as geben

Wei sswein mt Essig, Salz und Zucker zum Kochen bringen und unter
Ruehren kochen | assen, bis sich Salz und Zucker gel oest haben. Den
Essigsud in das G as bis etwa 3 cmunter den Rand fuellen. Adivenoe
vorsi chtig hi nzugi essen, den Knobl auch i m Essi gsud erkalten | assen
das d as verschliessen und an ei nem kuehlen Ot (z.B. imKeller)
auf bewahr en.



