Knoblauch - Rumanische Art - Eingelegter

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Knoblauch
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Knobl auch, jung

2 Pf ef f er schot en, gruen
1/ 4 Ltr. Wisswein
1/ 4 Ltr. Wasser
1/ 4 Ltr. Weinessig

11/3 Essl. Salz

4 Essl . Zucker

2 Lor beer bl aetter

1 Thym anzwei g

15 Pf ef f er koer ner, wei ss

125 m  divenoel

IN MMFORVAT KONVERTI ERT

-- durch Peter Mess

Anleitung:
Di e Knobl auchzehen schael en und mt den Pfefferschoten in einen Topf
oder ein d as geben.

Wei sswei n, Wasser und Winessig mt den Gewuerzen aufkochen | assen.
Hei ss ueber den Knobl auch gi essen.

Am naechsten Tag den Topfinhalt ca. 8 Mnuten koecheln, heiss in
G aeser fuellen und abkuehl en | assen.

Ei ne Schicht Cel als Konservierung daraufgiessen, fest mt Folie
verschliessen und 4 Whchen an ei nem kuehl en Ot zi ehen | assen.

Der Sud kann auch als Wierzessig verwendet werden.



