Knoblauch- Sauce 1

Kategorien:  Sauce, Kalt, Eingemachtes, Kliche
Zutaten fur: 1 Rezept

2 grof3. Frische Knobl auchknol | en

1 Handvoll Basilikum

1 Handvol |l Sairanpfer

50 m  Spei sedl

Sal z
Wi sser Pfeffer aus der Mihle
Edel siisses Papri kapul ver ODER
Cayennepfeffer

Anleitung:

Di e Knobl auchknol I en i m ganzen | ocker verschl ossen in einem

Brat beutel bei 600 Watt in die Mkrowellen geben und 5 M nuten garen.
Abkuhl en [assen. Die Zehen aus den Hiuten dricken, etwas zerKkl einern.
Di e Krauter waschen, mt Kichenpapi er trocknen und grob zerhacken.
Knobl auch, Krauter, O und Gewiirze i m M xer zu einer Paste pirieren,
die Sauce mt Salz und Paprikapul ver oder 1 kleinen Prise
Cayennepfeffer abschnecken. Tip: D ese Knobl auchsauce, die auch gut
zu gebackenen Kartoffel n passt, kann auch ruhig in etwas grosserer
Menge hergestellt werden, da sie sich ca. 14 Tage i m Kihl schrank
halt. Restliche Sauce einfach in ein Twist-Of-d as geben, etwas Q
auf die Qoerfl dhe giessen und das d as gut verschliessen.



