Knoblauch - Zehen - Pikante

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Knoblauch, Beilagen
Zutaten fur: 1 Rezept

5 Knobl auchknol | en
500 m Wi sswein, trocken
100 m  Essi g- Essenz

75 Gramm Zucker
1 Teel . Rosmarin

Teel . Thym an
Gewuer znel ken

Teel . Pfefferkoerner, weiss
Lor beer bl aetter

Teel . Sal z

Essl. divenoe

ADNIARFE PR

Anleitung:

Knobl auch zerteil en und di e Zehen schael en. Win, Essig, Zucker
Gewuerze und Sal z zusammen nmit den Knobl auchzehen 3 M nuten kochen
| assen, i m geschl ossenen Topf ueber Nacht stehen | assen. Am
naechsten Tag nochmals 5 M nuten kochen, danach warmalles in ein
@ as fuellen. Zuletzt das Cel daruebergi essen und das 4 as
verschl i essen.

Al's Beilage zu Steaks, gegrillten Fleisch, zu Kaese oder einfach mt
frischem Brot servieren



