Knoblauch mit Chilli - Eingelegter

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Knoblauch
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Knobl auch
3 Chillischoten
1 I ngwer knol l e, frisch

Geschaelt und in
St uecke geschnitten
1/ 2 Zitrone Saft davon
1 Teel . Sal z
1 Teel . Pfeffer
3 Lor beer bl aetter
1 Rosmari nzwei g
1 Thym anzwei g
1 Basi | i kunmzwei g

2 Essl. Honig
1/2 Ltr. Weinessig
1/ 4 Ltr. Wisswein , trocken
1/ 4 Ltr. Wasser

Anleitung:
Den frischen Knobauch schael en und eine Mnute in Sal zwasser
bl anchi eren. Auf einem Sieb abtropfen | assen

Essi g, Weisswein und Wasser mt den Gewuerzen in einen Topf geben
und 5 M n. kochen [ assen

Den Knobl auch in verschliessbare G aeser schichten, nmt dem
kochendhei ssen Sud knapp bedecken und erkal ten | assen, dann
A ivenoel als Konservierungsschi cht daruebergi essen

Gut verschliessen und an ei nem kuehlen Ot 2-3 Wchen durchzi ehen
| assen.



