Koriander - Chutney

Kategorien:  Saucen, Marinaden, Land, Indien, Chutney
Zutaten fur: 4 Portionen

75 Gramm Kori ander bl aetter
4 Knobl auchzehen
3 Essl . Kokosraspel n
2 Gruene Chilischoten
3 Essl. Zitronensaft
1/ 2 Teel . Sal z
1/ 2 Teel . Zucker

Anleitung:

Di e Kori anderbl aetter hacken. Die dicken Stiele wegwerfen. Den
Koriander mt allen anderen Zutaten zu einer glatten Paste
verruehren. Zu gebratenen Speisen servieren. Haelt sich in einem
luftdi chten Behaelter bis zu einer Wche.



