Krauter senf aus Dijon - Senf mit Wirtzkr&uter

Kategorien:  Eingemachtes, Kiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Ltr. Weinessig

15 Gramm Gemahl ener Zint

4 Gramm Nel ken

8 Gramm Pi nent

3 Zwi ebel n

3 Knobl auchzehen

1 Kr aut er biindel (Estragon

Thym an, Maj oran, Lorbeer)

250 Gramm Zucker
500 Gramm Schwarzes Senf neh

Anleitung:

I m Wi nessi g werden Zint, gestossene Nel ken, Pinent, in Scheiben
geschnittene Zwi ebel n, zerqutschte Knobl auchzehen unddas

fei ngewi egte Krauterbindel mt dem Zucker zusammen unter Rihren
mehr mal s auf gekocht, zugedeckt und mi ndestens 6 Stunden zum

Mari ni eren beiseite gestellt. Unter Unrihren wird der Senf noch
ei nmal ca. 10 M nuten gekocht und abgekihlt in Steinguttopfe
abgefdl I't.



