Kurbis- Marmelade

Kategorien:  Einmachen, Gemuse, Eingemachtes, Marmelade
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kuerbisfleisch
1/ 4 Ltr. Wasser
300 Gramm Getrocknete Aprikosen
800 Granm Gel i erzucker

4 Vani | | eschot en

Anleitung:

1. Das gewuerfelte Kuerbisfleisch mt dem Wasser aufkochen. Bei
schwacher Hitze zu ei nem di cken Pueree kochen. Nach Belieben nmt dem
M xst ab pueri eren.

2. Die Aprikosen in kleine Werfel schneiden und zusamen mt dem
Zucker in das Kuerbispueree m schen.

3. Die Vanilleschoten | aengs hal bi eren, das Mark herauskratzen und
nach und nach in die Konfituere ruehren. Sofort in heiss
ausgespuel te @ aeser fuellen und di ese gut verschliessen.



