Klrbis- SUld - Saurer 3

Kategorien:  Einmachen, Gemuise
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kirbis
1/ 4 Ltr. Zitronenessig
1 Stange Zint
5 Gewlir znel ken
Schal e von 1 ungespritzten
Zitrone
500 G anm Zucker

Anleitung:

Kirbis in Spalten teilen, groRzigi g schal en und Kerne und das wei che
I nnere herausschnei den. Kirbis in 2 cmgrofRe Wirfel schneiden. Essig
mt Zint, Nelken und Zitronenschal e auf kochen und uber den Kirbis

gi eden. Zugedeckt 24 Stunden stehen | assen. Essig abgi elen und mt
Zucker auf kochen. Kirbis darin kochen, bis er glasig ist.
Anschl i eBend noch warmin G &ser fillen und verschlielien



