Lauch mit Ingwer - Eingelegter

Kategorien:  Eingelegte, Eingemacht, Gemuse, Gewlirze, Beilagen
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Lauch
1/ 4 Ltr. Wi ssweinessig
1 Essl . Brauner Zucker
1 Teel . Sal z
2 Essl. Gruene Pfefferkoerner (am
Best en ei ngel egte
Ver wenden)
50 Gramm Frischer | ngwer
40 G anm Rosi nen
1 Bund Dill

Anleitung:

Lauch putzen und in 5 cm | ange Stuecke schnei den. Wi sswei nessi g,
braunen Zucker, Salz und Pfefferkoerner mt 120 ml Wasser aufkochen
Lauchst uecke hi nei ngeben und darin kalt werden | assen

Den I ngwer schaelen und in feine Schei ben schnei den. Lauch, |ngwer,
Rosinen und Dillstiele in ein das schichten. Mt dem Sud begi essen
M ndestens 2-3 Tage i m geschl ossenen Gefaess durchzi ehen | assen

Der Lauch haelt sich so etwa ei ne Woche und passt gut zu
Schwei nebr at en, kann aber auch kalt verzehrt werden.



