L 6wenzahn - Gelee

Kategorien:  Marmeladen, Einmachen, Gellee
Zutaten fur: 1 Angabe

100 Gramm Loéwenzahnbl Gt en
1/ 2 Ltr. Wasser
600 Gramm Gelierzucker

2 Essl. Zitronensaft

Anleitung:

G une Lowenzahnbl atter entfernen, Bl attkorbchen teilen, Bl Uten
herausstrei fen. Wasser ankochen und Bl atter 6 Mnuten darin

bl anchi eren. Bl Ut en absei hen und ausdriicken. Den erkalteten Saft mt
Cel i erzucker und Zitronensaft ankochen und 4 M nuten sprudel nd
fortkochen. Gel ee kochendhei B randvoll in d Bser fillen und diese
sof ort verschliel3en.



