Maiskolben in Essig

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Sauer, Maiskolben
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kl eine Miskoel bchen
40 G amm Salz
1 Essl. Wi sse Pfefferkoerner
5 St angel  Estragon
1 Essl. Basilikum
4 Essl. Ceriebener Meerrettich
1/2 Ltr. Heller Essig

Anleitung:

Di e Mai skol ben putzen, mt dem Sal z m schen und 24 Std. in den
Kuehl schrank stellen. Dann abtrocknen und aufrecht in d aeser
schichten, dabei mt den Gewuerzen verm schen. Essig aufkochen,
dar ueber gi essen und di e ( aeser verschliessen.



