M alayisches - Chutney

Kategorien:  Konserve, Chutney, Pfirsich
Zutaten fur: 1 Rezept

11/2 kg Pfirsiche; nicht ganz reife
1/ 4 Ltr. Winessig
100 G anm Sal z
250 G anm Zucker
1 Teel . Chilipul ver
150 Gramm  Kandi erter | ngwer
1 Knobl auchzehe

Anleitung:

Di e geschaelten und entsteinten Pfirsiche kurz in Essig tauchen und
durch ein grobes Sieb druecken. Ingwer feinhacken und zusamen mt
dem f ei ngeschni ttenen Knobl auch, den Pfirsichstueckchen, Salz,
Zucker und Chilipulver in den Essig ruehren. In ein das fuellen,
mt Zell ophan verschliessen und 2 Wchen in der Sonne stehen |assen.

Zu Schwei ne- oder Entenfleisch passt dieses Chutney besonders gut.



