Mandarinen - Konfitlre

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Mandarine
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Mandarinen - Fruchtfl eisch
1 kg Zucker

Anleitung:

Di e Schal e von den Mandari ne abziehen und 5 mn in Wasser kochen
Di e Schal en anschliessend ei ne Schuessel mt kaltem Wasser | egen
und bis zum naechsten Mdrgen 4-5 mal das Wasser wechsel n.

Di e Mandarinen vierteln und die wei sse Haut abzi ehen, in eine
Schuessel geben und mit dem Zucker zusammen ueber Nacht stehen
| assen.

Am naechsten Tag di e Mandari nenschal e abtropfen |assen, mt einemr
Messer die wei sse Haut herausschaben und di e Schal en kl ei nschnei den.
Den Topf mit Schal en, Fruchtfleisch, G as Wasser, Saft und Zucker
fuell en und bei mlder Htze solange ruehren bis der Zucker
geschnol zen i st.

Dann bei starker Hitze aufkochen vorsichtig unruehren und
wei t erkoecheln bis die Celierprobe erfolgreich ist. In d aeser
fuel |l en.



