Maronen - Marmelade

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Marone
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Maronen; geschael t
500 Gramm Zucker
1/ 4 Ltr. Wasser

1 Vani |l | eschote

Anleitung:
Di e geschael ten Maronen wei chkochen und anschliessend durch ein Sieb
passi er en.

Das Wasser mit dem Zucker bei leichter Htze aufsetzen und sol ange
ruehren, bis der Zucker sich geloest hat. Dann ei nkochen, bis Bl asen
an die Oberfl aeche steigen.

Das Maronenmus und di e Vanill eschote dazugeben und das Ganze unter
st aendi gem ruehren ca 20 M nuten kochen | assen. GCelierprobe machen,
Vani | | eschot e herausnehnmen und die fertige Marnel ade in G aeser
fuel | en.

Si e koennen danmt Brote streichen, Pfannkuchen fuell en oder dem
Wei hnacht strut hahn ei ne neue Garni erung ver passen.



