Melonein Weisswein

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Alkohol, Wein, Melone
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Melone
11/2 Ltr. Wisswein
1 kg Zucker
3 Teel . Nel ken
3 Zi mt st angen
1 Zitronenschal e

Anleitung:

Ei ne nicht zu reife Melone hal bieren, entkernen und das

Fruchtfl ei sch wuerfel n. Ueber Nacht in einem Topf mt dem Win

zi ehen [ assen. Am naechsten Tag den Wi n absei hen und mt Zucker und
den restlichen Zutaten aufkochen.

Di e Mel onenstuecke in ( aeser fuellen und mt dem Sud bedecken.
Verschli essen und kuehl [ agern. Wi sswein-Mlone ist eine Nascherei
fuer schwuel e Somer abende und sollte i mer gut gekuehlt serviert
wer den.



