Milde Chili Sauce

Kategorien:  Sauce, Kiiche, Kalt, Eingemachtes
Zutaten fur: 1 Rezept

11/2 kg Tomaten
2 Anaheim Chilies (grosse, grine, nmittel scharfe)
1 grof3. Zwi ebel
1 Knobl auchzehe
3/4 Tasse Zucker
1 Essl. Salz
11/2 Tassen Apfelessig
3/4 Teel . Zim, genmahl en
3/4 Teel . Nel ken, genahl en
1/2 Teel . I ngwer, genahlen

Anleitung:

Anaheim Chilies sind recht grosse, grine, nmlde bis nmttelscharfe
Chilies. In tirkischen Laden gi bt es ahnliche (die | angen, spitzen
Papri ka). Tomaten vierteln und entkernen. In einemM xer Tomat en,
Chilies, Zw ebel und Knobl auch pirieren. In eine grosse Pfanne
fallen und Zucker, Salz, Essig und Gewlirze zugeben. Auf kleiner

Fl amre unter hdufi gem Rihren ei ndi cken | assen, bis die Menge sich
auf ca 1 | reduziert hat (ca 1 1/2 h).

Abkihl en | assen.



