Mint - Sauce

Kategorien:  Sauce, Eingemachtes, Kliche
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Frische Pfefferm nzebl atter
1/ 4 Ltr. Wi RBwei nessig
100 Gramm Zucker
1 Zitrone (abgeriebene Schal e von)

Anleitung:

M nzebl @ ter fein hacken. Essig mt Zucker und Ztronenschal e

auf kochen und so | ange fortkochen, bis der Zucker aufgel 6st ist.

M nze in den Sud geben und nochmal s auf kochen. M nt-Sauce in kl ei ne,
hei B ausgespilte d &ser mt Schraubdeckel geben und di ese sofort
verschlielBen. M nt-Sauce schmeckt gut zu Lammgeri chten.

I m Kihl schrank 3 bis 4 Wbchen hal t bar.



