Minze - Chutney

Kategorien:  Saucen, Marinaden, Chutney
Zutaten fur: 4 Portionen

50 Gramm M nzebl aetter, gewaschen
50 Gramm Tanari ndensaft

2 Essl . Zwi ebel n, gehackt

2 Knobl auchzehen

2 cm | ngwerwurze

3 G uene Chilischoten

Anleitung:
Alle Zutaten zu einer glatten Paste verruehren. Zu gebratenen

Spei sen servieren. In einemluftdichten Behaelter kann das Chutney 1
Wche i m Kuehl schrank auf bewahrt werden.



