Mixed - Kirbis - Pickles

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Kirbis
Zutaten fur: 6 Portionen

500 m Wi sswei nessi g

3 Teel . Meersal z

2 Teel . Cel be Senf koer ner

2 Teel . Fenchel sanen
ODER

2 Teel . Dill samen

2 Teel . Kurkuma; gemahl en

2 Stangen Stangensellerie
Fei n geschnitten

1 kg Gem schter Sommerkuerbis
Gewuerfelt

1 kl ein. Rote Zw ebel

In R nge gehobelt

Anleitung:
Wei ssweinessig mt Salz und Gewuerzen aufkochen, 5 M nuten bei
kl ei ner Htze ziehen |assen.

St angensel | eri e, Somrer kuer bi sse und Zw ebel in ein hohes Gefaess
geben, den hei ssen Essi g- Sud daruebergi essen und zugedeckt zi ehen
| assen.

Kal t servi eren.

So zubereitet sind die Pickles etwa ei ne Woche zugedeckt im
Kuehl schrank hal tbar. Sonst heiss einfuell en oder sterilisieren.



