M ozzarella - Selbst Gemacht

Kategorien:  Kase, Eingemachtes, Mozzarella
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Ltr. Mlch
11/4 St icke Labtabl etten

Anleitung:

Pasteurisierte MIch( aus dem Supermarkt) auf 73 Grad erhitzen und

i mWasserbad auf 40 G ad abkihl en. Wenn Sie Rohm | ch verwenden auf

40 Grad erwarrmen. Die Labtabletten in | auwarmen Wasser aufl 6sen und
ei nrihren. Dann bei 40 Grad 1 Stunde in der Warnmeummant el | ung st ehen
| assen. Wnn die Masse fest ist mit einem Messer in kleine Stickchen
schneiden ( Bruch) in einem Tuch die Ml ks abl aufen | assen.

Nach 1/2 Stunde den K&se im Tuch wenden,

Wenden: 2 mal im Stundentakt 3 mal im 3-Stundent akt dann Kkl ei ne
Bal | en herstellen ca. apfel grof3.

Lagerung: In einer Schissel 1 Teel6ffel Salz aufl 6sen und den Kase
darin einlegen. I mKihl schrank héalt er sich dann mn. 1 Wche.

Fal | s keine Labtabletten zu erhalten sind nint man als
Sduerungsmttel ca. 100 ccmButterm|ch. Die Stockung dauert dann
etwas | anger.



