Oliven - Marinierte

Kategorien:  Vorspeise, Kat, Eingemachtes
Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Schwar ze oder gruene diven
Mt Stein, nature
1/2 Knobl auchzehe
1 St ueckchen Chilischote
1 Streifen Ztronenschale
1 Lor beer bl att
1/ 4 Teel . Fenchel sanen
2 Essl. Kaltgepresstes A ivenoel
Anleitung:
Die diven unter fliessendem kaltem Wasser gut spuel en. Auf
Kuechenpapi er ausbreiten und trocknen. Knoblauch und Chili fein

hacken, die Zitronenschal e und das Lorbeerblatt in Streifen
schnei den. Saentliche Zutaten in einer Schuessel nm schen und
zugedeckt m nd. 24 Stunden zi ehen | assen.

Statt Chili und Fenchel kann man Oregano und Kori ander verwenden und
die Zitronenschale mt einemin Staecke geschnittenen
Zitronenschnitz ergaenzen.



