Orangen - Konfitlre

Kategorien:  Marmeladen, Einmachen
Zutaten fur: 1 Angabe

9 Unbehandel t e Orangen; ca.
(sehr gut geei gnet
Bl ut orangen "Moro")

3 Unbehandel te Zitronen
= geschalt zusammen 1 1/2
Kg Frucht masse

300 G anm Zucker
1 kg Celierzucker; ca.

Anleitung:

Frichte sehr gut waschen, ganz dinn schalen. 100 g dieser Schalen in
feine Streifen schneiden, mt 3/4 | Wasser und 300 g Zucker im
geschl ossenen Topf 15 M nuten brausend kochen | assen. Die Frichte
filetieren und kl ei nschnei den, die gekochten Schal en sant \Wasser

hi nzuf igen, das Ganze i m geschl ossenen Topf 20 M nuten kochen,
danach abkihl en | assen. Der Fruchtmasse entsprechend die gleiche
Menge Celierzucker hinzufigen, zum Kochen bringen und 2 M nuten
kochen | assen, Randvoll in Mrnel adengl aser fillen und sofort

verschl i eden. Von El se Qoernill |l er, Schenefeld



