Orangen in Cognac

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Alkohol, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Ungespritzte Orangen
Duennschal i g

1 kg Zucker

8 Nel ken

1 Ltr. Cognac

Anleitung:

Di e gewaschenen ungeschael ten Orangen quer zur Faser in Scheiben
schnei den und i mer abwechsel nd mit Zucker und Nel ken in G aeser
schi cht en.

Mt Cognac auffuell en und darauf achten, dass der
Fl uessi gkei t sspiegel ca. 1 Zentinmeter ueber der obersten Schei be
liegt. Gut verschl ossen zwei Wchen | agern

Z.B. zu Vanilleeis, Schlagsahne und etwas Krokant.



