Orangengelee - Feinschmecker

Kategorien:  Marmeladen, Einmachen
Zutaten fur: 1 Angabe

10 Orangen (1 | Saft); bis 1/2
Mehr
1 kg Celierzucker
4 Essl. Orangenli kor

Anleitung:

Schal e von funf Orangen in ganz feine Streifen schneiden und mt
etwas Wasser kochen, bis sie weich sind. Orangensaft und -streifen
mt Celierzucker ankochen und unter Rihren 4 M nuten sprudel nd
fortkochen. Schaum abschoépfen und Orangenli kér unterrihren. Cel ee
kochendhei & in vorbereitete G &ser fullen und diese sofort

verschl i eden. Nach 60 Mnuten die d aser wenden, danit die

Schal enstreifen gleichmaBig im@as verteilt sind.



