Orangenschalen - Marmelade

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Orange
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Gekochte Orangenschal en von
Ungespritzten Fruechten
500 G anm Zucker
1/ 4 Ltr. Wasser
2 Essl . Whi sky

Anleitung:
Di e Orangen werden hei ss gewaschen, gebuerstet und geschaelt.
Wei chkochen und in duenne Streifen schneiden.

Aus Zucker und Wasser einen Sirup bereiten und bis 105G adC

ei nkochen. Di e Orangenschal en dazugeben und weiterkochen, bis sie
durchsichti g scheinen. Gelierprobe machen und die fertige Marnel ade
mt dem Wi sky m schen, in d aeser fuellen.

Di ese sehr beliebte >>Herrennmarnel ade<< i st auch eine vorzuegliche
Fuel l ung fuer leicht saeuerliche Fruchttorten oder Kl ei ngebaeck.



