Paprika - Eingelegte

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Paprika
Zutaten fur: 5 1-L- Glas

Essl. Salz
Ltr. Wasser
Tassen Wi ssweinessig
kg Rote Paprikaschoten

Schwar ze Pfef f erkoer ner
Fri sche Knobl auchzehen
Geschaelt und hal biert
Dillzwei ge
Lor beer zwei ge
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Anleitung:
Salz in einemgrossen Topf mt kochendem Wasser aufl oesen. Vom Herd
nehmen und den Essi g ei nruehren

Papri kaschot en der Laenge nach hal bi eren, Sanen entfernen und in 1,5
cm di cke Streifen schneiden.

In gut gesaeuberte 1-Liter-E nweckgl aeser je 5 Pfefferkoerner, 6
hal be Knobl auchzehen, einen Zweig Dill und ein Lorbeerblatt geben

@ aeser mt Paprikastreifen fuellen und bis etwa 1/2 cmunter den
Rand mt der Sal z-Essi gl ake fuellen. @ aeser nach Vorschrift gut
verschliessen und i m Wasser bad ei nwecken. Abkuehl en | assen und an
ei nem kuehl en Ot zunm ndest zwei W.chen zi ehen | assen

Cekuehlt beim kalten Bueffet servieren



