Paprika - Zwiebeln

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Sauer, Zwiebel, Paprika
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kleine Zw ebeln
2 Papri ka, rot und gruen
1 Ltr. Wasser
1 Essl. Salz
1 Teel . Zucker
1/2 Ltr. Weinessig

Anleitung:

Di e Zwi ebel n schael en. Di e Paprika hal bi eren, von Kernen befreien
und in feine Streifen schneiden. Wasser mit Zucker und Sal z

auf kochen, 2w ebeln und Paprika 5 min mtkochen |assen. Mt dem
Schaum oef f el herausheben und abtropfen | assen.

Vorsichtig den Mttelteil der Zwiebeln mt einemspitzen
Kuechennesser entfernen und mt Paprika fuellen. 1/2 Ltr. Zw ebel sud
mt Essig aufkochen, zu den gefuellten Zw ebeln in eine Schuessel
geben und mt einem Tell er beschweren.

Ueber Nacht zi ehen | assen. Dann nur den Sud noch ei nnal auf kochen,
abkuehl en | assen und zusammen mt den Zwi ebeln in d aeser fuellen.
Verschl i essen und kuehl I agern.

Schrmeckt deftig zu Bratkartoffeln oder Wirstsal at.



