Paprikain Essig

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Sauer, Paprika
Zutaten fur: 1 Rezept
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Anleitung:
Papri ka putzen,
zi ehen | assen.

kg Gem schte Paprika
Rot, gel b, gruen

Ltr. \Wasser
Sal z
Zw ebel n

Gramm Schwarze A iven
Knobl auchzehen

Gamm Sal z
Gramm Zucker

Essl. Wi sse Pfefferkoerner
kl ei n. Lorbeerbl aetter
Ltr. Wasser
Ltr. Essig
Essl. Cel

waschen und vierteln.

I n kochendem Sal zwasser

Abschrecken, abtropfen und auskuehl en | assen.
Anschl i essend zusanmen mit den in Schei ben geschnittenen Zw ebel n
und Aiven in d aeser fuellen.

10 mn

Di e geschael ten Knobl auchzehen zusamen nmit den restlichen Zutaten

auf kochen und abgekuehl t
vol | staendi g bedeckt si nd.

3 Wchen kuehl

| agern.

ueber die Paprika giessen, bis sie
In den verschl ossenen d aesern m ndestens

Passt gut zu Quark und jungen Kartoffeln.



