Paprika mit Zitrone - Eingelegte

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Paprika
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Paprika
1/ 4 Ltr. Wisswein, herb
1/ 2 Ltr. Wasser
3 Zitronen; Saft davon
4 Knobl auchzehen
2 Thym anzwei ge
1 Teel . Sal z
1 Teel . Pfefferkoerner
200 m divenoe
1 Zitrone

Anleitung:
Das Cemuese waschen, Stielansatz entfernen, der Laenge nach achteln,
Ker ne her auskrat zen.

Wi n, Wasser, Saft von 3 Zitronen und di e Gewuerze mitei nander

auf kochen, 10 M nuten koecheln I assen. 1 Zitrone waschen, in

Schei ben schnei den. Paprika in Schnitze schnei den. Zitronenschei ben
und Papri kaschnitzel in den Sud geben, 10 M nuten koechel n | assen

Die Schnitzel und die dem d asrand entl ang hochgestel |l ten
Zitronenschei ben in mt hei ssem Essi g- Sal zwasser (2 EL Essig, 2 EL
Sal z auf 1 | kochendes Wasser) ausgespuelte Schraubdeckel gl aeser
fuellen. Den Sud kochend darueberschuetten

Die daeser in eine Auflaufformstellen, diese zu 2/3 mt kochendem
Wasser fuellen, imauf 100 G ad vorgehei zt en Backofen 60 M nuten
sterilisieren. | mBackofen auskuehl en | assen



