Paprikaschoten - Bunte

Kategorien:  Einmachen, Paprika, Gemiise
Zutaten fur: 4 X 500ml - Glas

500 Gramm Rote Papri kaschot en
500 Gramm Cel be Papri kaschot en
2 Teel . Sal z
250 Gramm Lauchzw ebel n
2 Knobl auchzw ebel n
2 Lor beer bl aetter
20 Gramm Schwarze Pfefferkoerner
5 Essl . Essig-Essenz; 25%
1/ 2 Ltr. Sal zwasser
800 m  Fl uessi gkei t

Anleitung:
Papri kaschoten putzen, vierteln, im Sal zwasser ei ne M nute aufkochen,
kalt abschrecken und abtropfen | assen.

Lauchzw ebel n waschen, schraeg in etwa vier Zentineter |ange Stuecke
schnei den.

Mt Knobl auchschei ben, Papri kast uecken, Lorbeerbl aettern und
Pfefferkoernern in die d aeser fuellen. Genuesesud mt Wasser und
Essi g- Essenz auf die oben angegebene Menge Fl uessigkeit auffuellen.

In die G aeser giessen, imE nmachtopf 30 m nuten bei 100 Grad
ei nkochen.



