Paprikaschoten - Eingelegte

Kategorien:  Einmachen, Paprika
Zutaten fur: 4 X 250ml - Glas

100 Gramm Papri kaschot en
3 Zwi ebel n
2 Knobl auchzehen
1 Teel . Pfeffer, weiss, ganz
3 Lor beer bl aetter
3/4 Ltr. Wi ssweinessig
200 G anm Zucker
1 Teel . Sal z
Anleitung:
Papri kaschot en waschen, trockentupfen und unter den Gill im

Backof en | eegen. Unter Wenden braeunen, herausnehnen und di e Haut
abzi ehen.

Die Schoten vierteln, das Kerngehaeuse entfernen.

Papri kaschotenfl eisch in d aeser geben, die geschaelten
gevi ertel ten Zw ebel n, Knobl auchzehen, Pfefferkoerner und
Lor beer bl aetter zufuegen.

Wei sswei nessi g, Zucker und Sal z auf kochen und hei ss ueber die
Papri kaschot en gi essen. G aeser verschliessen. Dunkel und kuehl
auf bewahr en.



