Paprikaschoten mit Knoblauch - Eingelegte

Kategorien:  Kartoffel, Eingelegte, Eingemacht, Gemuisegerichte
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Rote Papri kaschot en
500 Gramm G uene Papri kaschot en
500 Gramm Cel be Papri kaschot en
3/4 Ltr. Trockener Weisswein
1/2 Ltr. Weinessig

10 Knobl auchzehen

2 Thym anst engel

1/2 Ltr. Qutes divenoel

Anleitung:

Di e Schoten waschen, Kerne herausnehnen. In einen Topf schichten,
Wei n und Essi g daruebergi essen und zum Kochen bringen. 5 min. im
CGeschl ossenen Topf koechel n. Di e geschael t en Knobl auchzehen in
Duenne Schei ben schnei den, die Paprikaschoten abgi essen, abtropfen
Lassen und mit dem Knobl auch abwechselnd in ein 1,5 Ltr-d as

schi chten, den gewaschenen Thymni an hi nzufuegen und mt divenoel
auf gi essen, bis alles bedeckt ist. Mndestens 3 Tage kuehl stellen.



