Paprikaschoten mit Zitrone - Eingelegte

Kategorien:  Eingelegte, Eingemacht
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

1 kg Paprika,
1/ 4 Ltr. Herber Wi Bwei n,
1/ 2 Ltr. Wasser,
3 Zitronen, Saft von
4 Knobl auchzehen,
2 Thym anzwei ge,
1 Teel . Sal z,
1 Teel . Pfefferkdrner,
200 m divendl,
1 Zitrone

Anleitung:

Das Cemuese waschen , Stielansatz entfernen, der Laenge nach achtel n,
Ker ne herauskratzen. Wein, Wasser, Saft von 3 Zitronen und die
Gewuer ze mitei nander aufkochen, 10 M nuten koecheln | assen. Die
Schnitzel und die dem d asrand entl ang hochgestel I ten
Zitronenscheiben in die mt heissem Essig-Sal zwasser (2 El Essig, 2
El Salz auf 1 | kochendes Wasser) ausgespuelten Schraubdeckel gl aeser
fuell en. Den Sud kochend darueber giessen. Die (3 aeser in eine
Auflaufformstellen, diese zu 2/3 mt kochendem Wasser fuellen, in
auf 100 Grad vorgehei zten Backofen 60 M nuten sterilisieren. Im
Backof en auskuehl en | assen.



