Pesto (Variante)

Kategorien:  Sauce, Basilikum, Peto, Land, Italien
Zutaten fur: 1 Rezept

200 m  Frische Basilikunbl aetter
2 Knobl auchzehen
1 Prise Salz
1 Essl . Pini enkene
6 Essl . Ceriebener Parnesan
200 m  divenoel

Anleitung:

In ei nem Moerser das gehackte Basili kum den geschaelten Knobl auch,
Sal z und Pi ni enkerne zerreiben, bis eine Paste entsteht. Sie koennen
es auch im M xer puerieren. Dann erst den Kaese, dann das Cel

ei nruehren, bis sich alle Bestandteile gut verteilt haben. In kleine
d aeser fuellen und eine Schicht Cel auf die Cberflaeche giessen.



