Pfeffer - Birnen Geistreiche

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Alkohol, Friichte, Birne
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gamm Reife WIIliansbirnen
500 Gramm Zucker
1/ 4 Ltr. Wasser
2 Zitronen
200 m  Guener Pfeffer
3/4 Ltr. Birnengei st

Anleitung:

Bi rnen schael en, hal bi eren und das Ker nhaus ausst echen. Zucker,
Wasser und den Saft der Zitronen zusanmen aufkochen und die

Bi rnenhael ften darin garen. Die Birnen in G aeser schichten und den
Si rup noch kurz ei nkochen.

Mt dem gruenen Pfeffer daruebergi essen, und das letzte Viertel mt
Bi rnengei st auffuellen. Heiss verschliessen und so oft schwenken,
bis sich die Fluessigkeiten verm scht haben.

Zum Bei spi el zu Schinken mt Spargel.



