Pfirsich - Marmelade

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Pfirsich, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Pfirsiche
400 Gramm Zucker

Anleitung:

Pfirsiche schael en, hal bieren und in feine Schei ben schneiden. Die
Steine mt einem Hamer aufschl agen und di e Kerne herausnehnen.

Di ese werden geschaelt und fein gehackt.

Die Fruechte mt dem Zucker in den Topf fuellen, unruehren und bei
schwacher Hitze den Zucker schnel zen. Dann die Hitze heraufschalten
und dabei vorsichtig unruehren.

Wenn der Saft zaehfluessig wird, die Kerne dazugeben und
wei t erkochen. Wenn die Marnel ade fertig ist Celierprobe! vom Herd
nehnen und in G aeserfuellen.

Sollten Sie gerade einen Mann zur Hand haben, lassen Sie ihn die
Pfirsichstei ne aufschl agen - dann sieht er einmal, wi e hart
Kuechenarbeit ist.



