Pfirsich - Pickles 1

Kategorien:  Eingemachtes, Ktiche, Pickles
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Pfirsiche blanchiert, entsteint,in Schei ben
450 Gramm Wi sswei nessi g

6 Cetrocknete Chilischoten

1 Teel . Gewuer znel ken

1 Teel . Pickl es- Gewuerz

1 Stiuck Zim, 10 cm
750 Gramm Rohzucker, braun

Anleitung:

Essig mt allen uebrigen Zutaten - ausser Pfirsichschei ben -

Verm schen, bei kleinster Hitze ruehren, bis sich der Zucker
Auf gel oest hat, dann aufkochen und 15 M nuten koechel n | assen
Pfirsichschei ben zugeben, waehrend zwei weiteren M nuten koechel n
Lassen. Pfirsichschei ben herausnehnmen und i n heiss gespuelten

Ei nmachgl aeser tun. Essigsud waehrend 10 M nuten kochen | assen, um
es ei nzudi cken. Dann Ueber die Pfirsichschei ben gi essen und die

G aeser sofort Verschliessen. Vor dem Gebrauch drei Wchen ruhen

| assen.



