Pfirsich - Pickles 2

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Pfirsich, Pickles
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Reife, feste Pfirsiche
80 m Essig
400 Gramm Cel i er zucker
8 Pi nent koer ner
1 Teel . Gewuer znel ken
1 Zi nt st ange
100 Gramm Kandi erter | ngwer

Anleitung:

Di e Pfirsiche ueberbruehen, enthaeuten und entsteinen. In
fingerdi cke Die Pfirsiche ueberbruehen, enthaeuten und entsteinen

In fingerdi cke Stuecke schneiden und in 1/2 Ltr. WAsser kurz

auf kochen. Mt einem Schaunl oeffel herausnehmen und kalt abschrecken

Cel i erzucker und Essig in den Sud geben, die Gewuerze (bis auf die
Nel ken) in ein Lei nensaeckchen bi nden und dazugeben und di esen um
ein Drittel einkochen |assen. Pfirsich und kil ei ngeschnittene

I ngwer st ueckchen dazugeben und weitere 10 min erhitzen, aber nicht
mehr kochen. Das Gewuerzsaeckchen entfernen, die Nel ken dazugeben

und alles in G aeser fuellen

Ei ne pi kante Zutat zu Kal bsnmedaill ons, WId oder Schwei nefl eisch



