Pilze - Eingekochte

Kategorien:  Konserve, Einkochen, Rilz
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg GCemischte Pilze; Steinpilze,
Roehr | i nge, Rot kappen,
Chanpi gnons, Hal li masch
Qder Austenpil ze
Sal z

Anleitung:

Verwenden Sie nur frisch gesanmelte Pilze, putzen Sie sie sauber und
entfernen Sie die Huthaut aelterer Pilze. Vierteln, rasch 2 mal
abbrausen und mt Kuechenkrepp trockentupfen.

In ei nem schweren Topf bei mlder Htze i meigenen Saft schnoren,
bis sie dunkel werden. Mt einer Siebkelle herausnehnen und in

A aeser fuellen, den Pilzsaft durch einen Papierfilter giessen, die
kl are Fl uessi gkeit sal zen und ueber die Pilze geben.

W e ueblich verschliessen und i m Ei nkocht opf 60 M nuten, im Backofen
90 M nuten und i m Danpf kocht opf 60 M nuten ei nkochen. Geben Sie nal
in Ihr Rahngeschnetzeltes die abgetropften Pilze mt einem Schuss
Sherry.



