Pilze - Eingelegte 1

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Pilze
Zutaten fur: 1 Glas

1 kg Junge Pilze z.B.:
Chanpi gnons
Rei zker
Mar onen
Steinpil ze
Sal z
1/2 Ltr. Winessig
1/ 4 Ltr. Wasser
3 Essl . Zucker
2 Lor beer bl aetter
12 Pf ef f er koer ner wei ss
1 Essl. Senfkoerner gelb

Anleitung:
Pil ze putzen, kleine ganz |assen, groessere hal bieren oder vierteln.

Bedeckt mt |eicht gesal zenem Wasser 10 M nuten kochen, auf ein Sieb
schueten, abtropfen | assen.

Essig mt Wasser, Zucker, Salz und Gewuerzen erhitzen, sol ange
kochen, bis der Zucker gel oest ist.

Abgetropfte Pilze in ein grosses Gas mt Schraubdeckel fuellen;
kochendhei ssen Sud mt Gewuerzen daruebergi essen. Sof ort
verschl i essen.

Kuehl aufbewahrt sind die eingelegten Pilze ca. 8 bis 10 Wchen
hal t bar .



