Pimientos - Fritos - Eingelegte Paprikaschoten

Kategorien:  Vorspeise, Gemuise, Eingelegte, Antipasti
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Papri kaschoten, rot
Mgl i chst Kkl ei ne
4 Knobl auchzehen; (bis 5)
Fei ne Schei ben
1/2 Zitrone; Saft davon
125 m  divendl
Sal z

Pfeffer, schwarz; a.d. M
Petersilie, glatt einige
Bl &t t chen

Anleitung:
Gewaschene Papri kaschoten auf ein mt Alufolie ausgel egtes Backbl ech
| egen.

I m Backofen (mttlere Schiene) 20-30 M nuten garen, dabei nach etwa
10 M nuten wenden. Die Haut nul3 Bl asen werfen und | eicht braun
wer den.

Her ausnehnmen, abkihl en | assen, vierteln, entkernen und hauten. In
ei ne Schal e | egen.

Knobl auch dar Gber streuen.

Zitronensaft, O, salz und Pfeffer gut verrihren und dariiber gieRen,
Di e Schoten sollen von der Sauce bedeckt sein (eventuell nehr
machen) .

M ndestens 2 Stunden, am besten i m Kihl schrank, ziehen | assen.

Vor dem Servieren mt Petersilieblattchen bestreuen.



