Preiselbeeren in Cognac

Kategorien:  Einmachen, Beeren
Zutaten fur: 1 Liter

500 Gramm Prei sel beeren
500 Gramm Zucker

25 Granm O angeat

25 Gramm Zitronat
125 m  Cognac

Anleitung:

Di e Preisel beeren verl esen, waschen und auf ei nem Durchschl ag

abt opfen | assen. Zucker und Beeren in ei nem hohen Topf verm schen,
zum Kochen bringen. Orangeat und Zitronat fein wirfeln und zu den
Prei sel beeren geben. Insgesant 15 M nuten kochen | assen, danach ganz
kalt werden | assen, erst dann den Cognac unterm schen. In gut

schl i eRende G aser fullen und dunkel aufbewahren.

Ver wendung: zu Crepes, Eierkuchen, Plinsen, Eis, kornigem Frischkéase
oder SahnequarKk.



